
L’apéro

French 75
Champagne, gin, citron, sucre 

22

Negroni
Gin, Campari, Vermouth

18

Dry martini
Gin, Vermouth

18

Citronnade maison
Citron, menthe, sucre

9

Taxes et service compris
Prix nets en Euros

Paiements acceptés : Espèces, Visa, Mastercard, American Express



Entrées

Huîtres Rockefeller   12
Épinards, sauce hollandaise, ciboulette

Asperges  19
Variation d’asperges grillées, aïoli au thym, échalote marinée, noisette torréf iée

Poivron grillé & mariné   14
Câpres, échalotes, anchois, huile d’olive

Moules à la crème double grillée   20
Concombre, vinaigre de Xérès, échalotes, aneth

Steak tartare   22
Céleri, pecorino, huile d’olive, mayonnaise à la roquette, échalotes, pommes allumettes

Grand Aïoli Végetal  18
Crudité de légumes frais et locaux de saison, sauce Nobis  

Plats

Steak au poivre  48
Filet de bœuf, sauce au poivre, salade, frites

Filet de bar  39
Purée de courgette et haricots blancs, concombre brûlé, citron, beurre noisette

Fettuccine 28
Pâtes maison aux champignons de saison, épinards, œuf, poivre noir, romarin croustillant

Côtelettes d’agneau grillées 40
Haricots au beurre, pistou, jus d’agneau, beignets de polenta frittes

Confit de canard  32
Cuisse de canard, purée de céleri-rave rôti, graines de moutarde marinées, chou, persil

Filet de poulet français nourri au maïs   36
Asperges vertes, morilles, ail des ours, bouillon de volaille beurré, servi avec des pommes de terre 
croustillantes

Desserts

Fromage   18
Assortiment de fromages, marmelade

Pain perdu   15
Glace vanille maison, sauce caramel

Parfait au yaourt    14
Parfait au yaourt de brebis, fraises marinées à la fleur de sureau, coulis de fraise, tuile d’avoine

Glace / Sorbet   6 

Menu du chef

 Amuse-bouche 

Moules à la crème double grillée 
Concombre, vinaigre de Xérès, échalotes, aneth

Côtelettes d’agneau grillées
Haricots au beurre, pistou, jus d’agneau, beignets de polenta frittes

ou

Filet de Bar
Purée de courgette et haricots blancs, concombre brûlé, citron, beurre noisette

Parfait au yaourt 
Parfait au yaourt de brebis, fraises marinées à la fleur de sureau, coulis de fraise, tuile d’avoine

75

Boissons non comprises
Taxes et service compris

Prix nets en Euros
Paiements acceptés : Espèces, Visa, Mastercard, American Express
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